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2019/20

y £

Tropentauglich bis +43°C
24 Monate Vollgarantie

Systemgeschirre fur Ihre Speisenverteilung
eweil Sie wuns

Produkte zertifiziert nach
DIN EN I1SO 9001:2015

| Qualitat zu fairen Preisen !

Systemgeschirre kompatibel zu allen
namhaften Porzellananbietern!

Porzellan | Besteck | Zubehdr | Clochen | Kiihlen | Heizen |
aAaLMH®O K¢hl pel | e-KompaktTTherm m -Sure | Ergonomie |
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Produkte zertifiziert nach
DIN EN ISO 9001:20L5

Porzellan [Coup -Teller|Meni -Teller| 3-geteilte Teller] Quadroteller

Produktbild

Beschreibung

Passend zu é

Coup -Teller 19 cm , flach
DM 18,8 cm

Hartporzellan, weil3,
gebrannt bei 1400 °C

Type: Teller, RH25223

Coup -Teller 21cm, tief
DM 20,8 cm
Hartporzellan, weil3,
gebrannt bei 1400 °C
Type: Teller, RH25228

Coup -Teller 23 cm , flach
DM 22,7 cm

Hartporzellan, weil3,
gebrannt bei 1400 °C

Type: Teller, RH28018

Coup -Teller 23 cm, tief
DM 22,7 cm
Hartporzellan, weil3,
gebrannt bei 1400 °C
Type: Teller, RH28019

Coup -Teller 24 cm , flach
DM 23,5 cm

Hartporzellan, weil3,
gebrannt bei 1400 °C

Type: Teller, RH28017

Geschirren von _

Ublichen Herstellern am
Markt

Format _

Gastro - Euronormtablett
Funktion _

Frih-/Abend -/Desserteller

Geschirren von _
Ublichen Herstellern am
Markt

Format _

Gastro - Euronormtablett
Funktion _

Suppenteller, etc.

Geschirren von _
Ublichen Herstellern am
Markt

Format _

Gastro - Euronormtablett
Funktion _

Frih-/ Mittag -/ Abendteller

Geschirrenvon _
Ublichen Herstellern am
Markt

Format _

Gastro - Euronormtablett
Funktion _

Mittag -/ Abendteller, etc.

Geschirren von _
Ublichen Herstellern am
Markt

Format _

Gastro - Euronormtablett
Funktion _

Frih-/ Mittag -/ Abendteller
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Beschreibung

Produkte zertifiziert nach
DIN EN ISO 9001:20L5

s

Passend zu &

Coup -Teller 25,5 cm , flach

DM 25,5 cm

Hartporzellan, weil3,

gebrannt bei 1400 °C

Type: Hauptspeisenteller , RH28020

Coup -Teller 25,5 cm , tief

DM 25,5 cm

Hartporzellan, weil3,

gebrannt bei 1400 °C

Type: Hauptspeisenteller , RH-28022

Coup -Teller 26 cm , extra stark, flach
DM 25,9 cm

Hartporzellan, weil3, sehr bruchstabil !
gebrannt bei 1400 °C

Type: Hauptspeisenteller , RH280200

Menuteller 15 cm, flach

DM 15 cm, mit Fahne
Hartporzellan, weil3,
gebrannt bei 1400 °C

Type: Menuteller, RH -28027

Meniteller 18 cm, flach

DM 17,8 cm , mit Fahne
Hartporzellan, weil3,

gebrannt bei 1400 °C

Type: Menuteller, RH28023

Menuteller 20 cm, flach

DM 20 cm, mit Fahne
Hartporzellan, weil3,
gebrannt bei 1400 °C

Type: Menuteller, RH -28024

Geschirren von _
Ublichen Herstellern am
Markt

Format _

Gastro - Euronormtablett
Funktion _

Frih-/ Mittag -/ Abendteller

Geschirren von _
Ublichen Herstellern am
Markt

Format _

Gastro - Euronormtablett
Funktion _

Mittag -/ Abendteller

INNOVATION
Format _
Gastro - Euronormtablett

Funktion _
Frih-/Mittag -/ Abendteller

Geschirrenvon _
Ublichen Herstellern am
Markt

Format _

Gastro - Euronormtablett
Funktion _
Dessert-/Beilagenteller

Geschirren von _
Ublichen Herstellern am
Markt

Format _

Gastro - Euronormtablett
Funktion _
Dessert-/Beilagenteller

Geschirren von _
Ublichen Herstellern am
Markt

Format _

Gastro - Euronormtablett
Funktion _
Dessert-/Beilagenteller
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speisenverteilung KOCHEN & LOGISTIKGmbH
A-2351 Wiener Neudorf, Herzfeldergasse 6, Top 1

Menuteller 22 cm, tief

DM 21,9 cm, mit Fahne
Hartporzellan, weil3,
gebrannt bei 1400 °C

Type: Menuteller, RH -28021

Menuteller 23 cm, flach

DM 23 cm, planer Boden, H=2cm

Hartporzellan, weil3,
gebrannt bei 1400 °C
Type: Menuteller, RH -27023

Men -/Eintopfteller 23 cm, tief

DM 23 cm, planer Boden
Hartporzellan, weil3,
gebrannt bei 1400 °C

Type: Menuteller, RH -27024

Menuteller 23 cm,
2-geteilt

DM 23 cm, planer Boden
Hartporzellan, weil3,
gebrannt bei 1400 °C

Type: Mendteller, RH -27028

Menduteller 23 cm,
3-geteilt

DM 23 cm, planer Boden
Hartporzellan, weil3,
gebrannt bei 1400 °C

Type: Meniiteller, RH -27033

Meniteller 24 cm, flach

DM 23,8 cm, mit Fahne
Hartporzellan, weil3,
gebrannt bei 1400 °C

Type: Mendteller, RH -28026
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Geschirren von _
Ublichen Herstellern am
Markt

Format _

Gastro - Euronormtablett
Funktion _

Mittag -/Abendteller

INNOVATION
Format _
Gastro - Euronormtablett

Funktion _
Frih-/Mittag -/ Abendteller

INNOVATION

Format _

Gastro - Euronormtablett
Funktion _

Mittag -/Abendteller

Geschirren von _
Ublichen Herstellern am
Markt

Format _

Gastro - Euronormtablett
Funktion _

Mittag -/Abendteller

Geschirrenvon _
Ublichen Herstellern am
Markt

Format _

Gastro - Euronormtablett
Funktion _

Mittagsteller,
Sonderkostformen -Teller

Geschirren von _
Ublichen Herstellern am
Markt

Format _

Gastro - Euronormtablett
Funktion _

Frih-/ Mittag -/ Abendteller
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Beschreibung

Produkte zertifiziert nach
DIN EN ISO 9001:20L5

Passend zu

s

e

DM 25,5 cm

DM 25,5 cm

DM 25,5 cm

225cmx 22,5cm

Planer Boden

speisenverteilung KOCHEN & LOGISTIKGmbH
A-2351 Wiener Neudorf, Herzfeldergasse 6, Top 1

Hartporzellan, weil3,
gebrannt bei 1400 °C
Type: Menuplatte, RH -28010

Hartporzellan, weil3,
gebrannt bei 1400 °C
Type: Menuplatte, RH -28011

Hartporzellan, weild
gebrannt bei 1400 °C
Type: Menuplatte, RH -28013

Haupt spei sent eRd er

Hartporzellan, weild
Gebrannt bei 1400 °C

Type: Teller, RH28050

Meniteller 25,5 cm, flach

DM 25,5 cm, mit Fahne
Hartporzellan, weil3,
gebrannt bei 1400 °C

Type: Menuteller, RH -28025

Mendteller 3 -geteilt, konische Form

Mendteller 3 -geteilt, bauchige Form

Meniteller 3 -geteilt, Mercedes Form

tel. +43(0)2236 -864515
info@speisenverteilung.info

Geschirren von _
Ublichen Herstellern am
Markt

Format _

Gastro - Euronormtablett
Funktion _

Frih-/Mittag -/Abendteller

Geschirren von _
Ublichen Herstellern am
Markt

Format _

Gastro - Euronormtablett
Funktion _

Mittag steller,
Sonderkostformen -Teller

Geschirren von _
Ublichen Herstellern am
Markt

Format _

Gastro - Euronormtablett
Funktion _

Mittag steller,
Sonderkostformen -Teller

Geschirren von _
Ublichen Herstellern am
Markt

Format _

Gastro - Euronormtablett
Funktion _

Mittag steller,
Sonderkostformen -Teller

aqQeu

Geschirrenvon _
Ublichen Herstellern am
Markt

Format _

Gastro - Euronormtablett
Funktion _

Frih- Mittags - Abendteller

fax. +43(0)2236 -864515-20
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Produkte zertifiziert nach

nverteilung DIN EN ISO 9001:2015
2019/20

Beschreibung Passend zu &

Kaffeebecher 0,29 Obere
Fullmenge 0,29 lit
Hartporzellan, weil3,
gebrannt bei 1400 °C
DM 7,8 cm, H6he 9 cm
Type: Becher RH-28339
Kaffeebecher 0,2 Obere
Fullmenge 0,2 lit
Hartporzellan, weil3,
gebrannt bei 1400 °C

DM 8,1 cm, Hohe 7,8 cm
Type: Becher RH -28333

Kaffeebecher 0,18 Obere

mit Blockhenkel, Fillmenge 0, 18 lit
Hartporzellan, weil3,

gebrannt bei 1400 °C

DM 8,6 cm, Hohe 5,4 cm

Type: Becher RH-25190
Kaffeebecher 0,18 Obere

mit Blockhenkel, Flllmenge 0, 18 lit
Hartporzellan, weil3,

gebrannt bei 1400 °C

DM 8,6 cm, Hohe 5,4 cm

Type: Becher RH-25198

Untertasse zu Kaffeebecher 0,18
Hartporzellan, weil3,

gebrannt bei 1400 °C

DM 14 cm, H6he 2,1 cm

Type: Untertasse RH-25222

Kaffeebecher 0,18

mit Blockhenkel, Flllmenge 0, 18 lit
Hartporzellan, weil3,

gebrannt bei 1400 °C

DM 8,3 cm, Hohe 5,3 cm

Type: Becher RH-25199

speisenverteilung KOCHEN & LOGISTIKGmbH tel. +43(0)2236 -864515 fax. +43(0)2236 -864515-20
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speisenverteilung KOCHEN & LOGISTIKGmbH
A-2351 Wiener Neudorf, Herzfeldergasse 6, Top 1

Untertasse zu Kaffeebecher 0,18
Hartporzellan, weil3,

gebrannt bei 1400 °C

DM 14 cm, H6he 2,1 cm

Type: Untertasse RH-25221

Porzellankannchen 0,33, Tee & Kaffee
Ca. 0,33 lit, Ergonomischer Henkel
Hartporzellan, weil3,

gebrannt bei 1400 °C

Type: Kannchen, RH -28505

Kaffeebecher 0,22

mit Blockhenkel, Flllmenge 0,22 | it
Hartporzellan, weil3,

gebrannt bei 1400 °C

DM 7,6 cm, Hohe 8,2 cm

Type: Becher RH-28330

Beilagenschale, rund, 0,22
Hohe: 4,2 cm DM 12 cm

Inhalt 0,22 lit

Hartporzellan, weil3,

gebrannt bei 1400 °C

Type: Beilagenschale RH - 28175

Beilagenschale, rund, 0,25

Hohe: 4,3cm DM 12 ,5cm
Flache Form, Inhalt 0, 25 lit
Hartporzellan, weil3,

gebrannt bei 1400 °C

Type: Beilagenschale RH - 28176

Beilagenschale 8x11, rechteck, 0,16

8 x 11 cm, Inhalt 0,16 it

Hohe: 3,5 cm, f lache Form
Hartporzellan, weil3,

gebrannt bei 1400 °C

Type: Beilagenschale RH -28115

RH25199

Geschirren von _
Ublichen Herstellern am
Markt

Format _

Gastro - Euronormtablett
Funktion _

Salat und Dessert

Geschirrenvon _
Ublichen Herstellern am
Markt

Format _

Gastro - Euronormtablett
Funktion _

Salat und Dessert

tel. +43(0)2236 -864515
info@speisenverteilung.info

Geschirren von _
Ublichen Herstellern am
Markt

Format _

Gastro - Euronormtablett
Funktion _

Salat und Dessert
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Beschreibung

Produkte zertifiziert nach
DIN EN ISO 9001:20L5
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Passend zu &

speisenverteilung KOCHEN & LOGISTIKGmbH
A-2351 Wiener Neudorf, Herzfeldergasse 6, Top 1

Beilagenschale 9x12, rechteckig,
0,22

9x 12 cm, Inhalt 0,22 lit

Hdohe: 4,0 cm, hohe Form
Hartporzellan, weil3,

gebrannt bei 1400 °C

Type: Beilagenschale RH -28116

Beilagenschale, quadratisch, 0,21

11 x 11 cm, Inhalt 0,21 lit

Hohe: 3,6 cm, konische Form
Hartporzellan, weil3,

gebrannt bei 1400 °C

Type: Beilagenschale RH -28139

Beilagenschale, quadratisch, 0,20

12 x 12 cm, Inhalt 0,20 lit

Hohe: 3,5 cm

Flache Form, d icker Rand
Hartporzellan, weil3,

gebrannt bei 1400 °C

Type: Beilagenschale RH -28140

Beilagenschale, quadratisch, 0,25

12 x 12 cm, Inhalt 0,25 lit

Hohe: 4,4 cm

Hohe Form

Hartporzellan, weil3,

gebrannt bei 1400 °C

Type: Beilagenschale RH -28141

Beilagenplatte 12x18, rechteckig
18,5x 12,3 cm

Hohe Form , Hohe: 3,3 cm
Hartporzellan, weil3,

gebrannt bei 1400 °C

Type: Beilagenplatte RH -28326

tel. +43(0)2236 -864515
info@speisenverteilung.info

Geschirren von _
Ublichen Herstellern am
Markt

Format _

Gastro - Euronormtablett
Funktion _

Salat und Dessert

Geschirren von _
Ublichen Herstellern am
Markt

Format _

Gastro - Euronormtablett
Funktion _

Salat und Dessert

Geschirrenvon _
Ublichen Herstellern am
Markt

Format _

Gastro - Euronormtablett
Funktion _

Salat und Dessert

Geschirrenvon _
Ublichen Herstellern am
Markt

Format _

Gastro - Euronormtablett
Funktion _

Salat und Dessert

Geschirrenvon _
Ublichen Herstellern am
Markt

Format _

Gastro - Euronormtablett
Funktion _

Salat und Dessert
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