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Herstellerland: Deutschland.  

 

Zertifiziert nach  
 

DIN EN ISO   9001:2008 

DIN EN ISO 14001:2009 

 

Service für die Logistik  

 

Pos. 301 

Speisenverteilung elegant gelöst, lange Markterfahrung  é ăTemp-Trolleyò 

 

Tablett -/ & GN Transportwagen  aus Edelstahl (innen) und Verbindungselementen 

aus Aluminium . 

Außenverkleidung in blau. Flexibel  einsetzbar und leicht im Gewicht.  

 

Gastronorm oder Euronorm   

530 x 325mm od 530 x 370mm  

 

Auch für Kompakt -Tabletts.  

Kapazitäten (Einschübe):   

10  (GN)  

16  (GN/EN)  

20  (GN/EN)  

24  (GN/EN)   

30  (GN/EN)  

 

Tablettabstand : 115 mm  

é zB. gut f¿r Kªnnchen, Glªser, etc. 
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Pos. 302 

Tablett -Transportwagen: zB. 40 EN Tabletts  

Aus hochwertigem Edelstahl, innen dicht verschweißt  

Doppelwandige Flügeltüren, 270° schwenkbar und  

bei 260 ° arretierbar. Im Innenraum nahtlos  

tiefgezogene Tablettführung. Senkrecht verlaufende  

Schubstangen an den Wagenecken.  

Wagen ausgestattet mit zusätzlicher Türverriegelung  

und Transportsicherung.  

Ein optimaler Anfahrschutz wird durch einen unteren  

Stroßrahmen am Wagen gewährleistet  

Stickenabstand: 115 mm  

Einschub: Breiteinschub  

Kapazität: 2x20=40 Tabletts  

Außenmaße: BxTxH= ca. 1.369x915x1.711 mm  

 

 

Fahrgestell: 2x Lenkrollen mit Totalfeststeller u nd 2 Backrollen, 200 mm Durchme sser  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 

Pos. 303 

Stationswagen, niedrige Ausführung.  

 

Edelstahl in Kombination mit rotations - 

geformtem Kunststoff.  

Große Arbeits - und Transportfläche.  

 

Kapazitäten:  

1x 6 GN1/1,  2x 6 GN1/1,  3x 6 GN1/1  

Schienenabstand: 96mm.  

Fallschutz in Form einer Galerie.  

Schiebegr iffe.  

 

Schubladen in Form von Polypropylen -Schalen  

für Kleinbedarf.  

 

Zubehör : Einschubladen aus Polypropylen.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 Kapazität: 6 x GN1/1 ð 65mm  

Sickenabstand: 96mm  
 
 
 
 

Kapazität: 3 x 6 x GN1/1 ð 65mm  

Sickenabstand: 96mm  
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ăTemptainerò   aktiv beheizt / aktiv gekühlt ,  
éohne Akkuplatten!  

- Aus glattem rostfreien Edelstahl  

- Ermöglicht effizienten Speisentransport im  

Warm - und/oder Kaltbereich  

- Garantiert gleichmäßige Temperaturverteilung  

und stabilen Temperaturerhalt über  

längere Stand - und Transportzeiten  

- Variabel einsetzbar für verschiedene GN -Behälter  

und GN -Tabletts  

 

Mögl ich sind neutrale, aktiv beheizte  

(bis max. 85 °C) und aktiv gekühlte (bis min. +4 °C)  

Ausführungen,  sowie Kombinationen dieser.  

 

Farbe: Silber mit blauen Kunststoffgriffen . 

  



 

 

Pos. 305 

ăIsoboxò ð aktiv beheizt und gekühlt  

 

Neutrales Warm - und Kalthalten;  

 Dank Spezialisolierung werden Speisen auch ohne  

  Beheizung oder Kühlung innerhalb des vor - 

  geschriebenen Temperaturbereichs gehalten.  

Aktives Beheizen und Kühlen (24V oder 230V Betrieb);  

  Dank der Heiz - und/oder Kühlmodule könne die  

 Speisen beliebig lange warm/kalt gehalten werden.  

 Der Digitalregler (Modell 230V) ermöglicht die  

  punktgenaue Steuerung.  

Netzunabhängiger Betrieb im 24V Akkubetrieb;  

 Für eine noch flexiblere Gestaltung der Speisen - 

 logistik kann im Akkubetrieb auch ne tzunabhängig  

 für 45 Minuten beheizt/gekühlt werden.  

Einsatz nach Wunsch;  

 Jedes Fach der Isobox kann beliebig beheizt,  

 gekühlt oder auch neutral genutzt werden!  

 

 

 

Die Module können vertikal oder horizontal flexibel  angeordnet werden.    

Die Seitenwände  der Boxen sind in blau oder rot erhältlich.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

  


